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Une ferme a Rideau Hall :
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Bdtiments de
ferme de Rideau

o a) Avant 'achat de Rideau Hall par le gouvernement, le

Hall (1902) domaine de Thomas MacKay présentait un potager, un
verger, des champs, des paturages et une forét. verger; champs, paturages
Nommez les produits et/ou les utilisations que I'on et forét composaient le
peut tirer de chacun. paysage de Rideau Hall.

b) En 1864, un rapport décrit les batiments de ferme de
Rideau Hall comme étant vieux et en mauvais état. Il
est alors question de serres, d’ une étable, d’une grange,
d’'une porcherie et d’'une écurie. Décrivez I'utilisation
de chacun de ces batiments.

c) Etablissez le plus de liens possible entre les éléments
de paysage (a) et les batiments de ferme (b).

9 Chaque printemps, la seve est recueillie des érables a
Lancienne écurie . . L
(wers 1979) sucre se trouvant sur le domaine. Le sirop est utilisé dans
les cuisines ou offert en cadeau
aux dignitaires étrangers de pas-
sage a Rideau Hall. La production
annuelle de sirop d’érable est
d’environ 200 litres.

a) Si 40 litres de seve donnent
1 litre de sirop apres évapora-
tion, quelle est la quantité de
seve nécessaire pour obtenir
200 litres de sirop?

L'ancienne laiterie de Rideau Hall
b) Quel est le rapport mathéma- (vers 1979)

tique entre la quantité de
seve et de sirop?

Reécolte de la séve a Rideau Hall (1996)
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Feuilles de gélatine

750 ml creme d fouetter 35
8 jaunes d'oeufs 2-3

1. Fouetter \a créeme ot mettre au réfrigérateur.
Faire chauffer le sirop drérable ]usqu’é ce qu'il atteigne ou s’approche de son point drébullition-

Dans un bol, fouetter \es jaune d'oeufs et yerser e sirop chaud en filet tout en cont'muant
de fouetter
4. péposer |e mélange au pain-marie. chauffer et remuer avec une cui
Le mélange est préet lorsqu'il recouvre (nappe) \a cuillere sans s'égoutter-
Ajouter |a gélatine et remuer pour faire fondre 1es feuilles.

\lere en bois.

6. Retirer du feu.

. pour obtenir un mélange uniforme, passer au tamis.

g. Brasser avec une cuillere d@ bois jusqu’é ce quele mélange soitala température de la piece.
oit pas chaud au moment d'ajouter \a créeme.

ame fouettée au mélange

A l'aide d'un€ spatule de caoutchouc incorporer dé\'\catemer\t la cr

des coupes @ dessert ou un moule simple.
oupes a dessert) ou de3a4 heures (moule simple) avant de

servir.

Donne environ 19 portions- ponne dégustat'\on !



